- w
63 - VINEUIL SAINT FIRMIN* ®
Du 07/07/2025 au 11/07/2025

Menu

Concombre bio % - Vinaigrette a I'échalote
Tortellinis au fromage

Tomme noire IGPE@

Eclair au chocolat

Taboulé (semoule Bio) Estival @

Emincé de dinde FRO - Sauce romarin
/galette végétale - Sauce romarin
Petits pois - Carottes

Camembert Bio

Fruit de saison

Tomates - Vinaigrette a I'huile d'olive

Sauté de porc * saveur en or 0 - sauce 2 I'indienne
/Pavé de merlu MSC® - Sauce 2 I'indienne

Riz Bio Pilaf

Saint Méret Bio @

Créme dessert a la vanille

Salade verte - Vinaigrette balsamique
Hachis parmentier et carottes

/Parmentier de carottes a I'égrainé de pois Bio ®
Tomme blanche
Compote pomme fraise

Cake 3 I'emmental bio @

Nuggets de poisson (3 mat /4 prim /5 ad) - Sauce arrabiata
Haricots verts Bio persillés @

Yaourt sucré

Fruit de saison

Vendredi

Toutes nos viandes de Boeuf, Porc, Veau et Volaille sont d'origine francaise
Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci dessous, pour I'origine des viandes.

Bio ®Produit labellisé OOrigine France
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® 63 - VINEUIL SAINT FIRMIN* ®
® Du 14/07/2025 au 18/07/2025

Menu

Betteraves Bio @ - Vinaigrette a la framboise
Gratin de macaronis Bio, piperade et mozzarella ®
Vache qui rit Bio ®

Fruit de saison

Concombre bio @ - Vinaigrette au fromage blanc
Boulettes au boeuf (3/4/5) 0 - sauce au thym
/Boulettes végé (3/3/5) - Sauce au thym
Boulghour Bio @ - carottes

Brie

Mousse au chocolat au lait

Paté de campagne Label Rouge * @ cornichons
/Oeuf dur - Sauce mayonnaise

Poisson blanc meuniére MSC - Citron bio
Purée de pommes de terre et courgettes

Yaourt Aromatisé ©
Gaufrette a la vanille

Melon (tranché)

Jambon blanc Label Rouge * ©
/Surimi - Sauce mayonnaise
Salade de pommes de terre, tomates et mais

Gouda Bio @
Cake du chef aux pécheso

Vendredi

) O . (@) , s Onagi (1) ) Toutes nos viandes de Boeuf, Porc, Veau et Volaille sont d'origine francaise
Bio ¥¥Origine France ““Produit labellis¢ = Régional **Plat signature Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci dessous, pour I'origine des viandes.
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63 - VINEUIL SAINT FIRMIN* ®
Du 21/07/2025 au 25/07/2025

Menu

Melon jaune
Lamelles kebab - Sauce blanche

JEmincé végétal au pois Bio @ - Sauce blanche
Potatoes

Suisse sucré

Compote pomme

Tomates - Vinaigrette au basilic
Pavé de merlu MSC® - Sauce 2 l'oseille
Coquillettes Bio @ - sauce aux petits Iégumes

Mimolette®
Donuts

Nems de volaille

/Nems de légumes
Omelette du chef (MEA)@
Blé pilaf - Piperade
Camembert Bio

Fruit de saison

Salade verte - Vinaigrette a I'échalote
Lasagnes au boeuf)
/Lasagnes de légumes

Edam Bio @
Fruit de saison

Carottes rapées bio local ©® - ananas- Vinaigrette
Emincé de cuisse de poulet 0@ _ sauce colombo
/Poisson blanc meuniére MSC® - Sauce colombo

Riz Bio Pilaf @
Buchette lait mélange

Fromage blanc @ - coulis de mangue

Vendredi

Toutes nos viandes de Boeuf, Porc, Veau et Volaille sont d'origine francaise
Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci dessous, pour I'origine des viandes.

Bio ®Produit labellisé OOrigine France @Régional



